RESTAURANTS SCOLAIRES DE FONTENILLES

Tous nos plats sont préparés et élaborés
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

¢) PRODUITSBIO ¢ PRODUITS LABELLISES
€@ PECHE DURABLE €) PRODUITS LOCAUX

lundi 30 septembre mardi 01 octobre mercredi 02 octobre jeudi 03 octobre vendredi 04 octobre

Menw. vegetanien. ()

¢ MENUVEGETARIEN © DESSERTS DU CHEF

OEUF DUR MIMOSA POTAGE DE LEGUMES SALADE CROUTON DU CHEF
CHIPOLATA BBC @ TORTELLINI RICOTTA EPINARDS HAUT DE c”'SSELSCEAT’”LETD” GERS @ MERGUEZ FILET DE °°LL':12:$SAUCE coco 7
LENTILLES PAYSANNES CAROTTES PERSILLEES BLE A LA TOMATE LEGUMES FAGON TAJINE POMME DE TERRE VAPEUR
FROMAGE AOP @ LAITAGE BIO LAITAGE
COMPOTE BIO () DONUTS YAOURT YEO BIO O FRUIT DE SAISON BIO ()

MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT

N, S.A. a Directoire et Conseil de Surveillance - Capital de 1 000 000€ - RCS Lille Métropole : 477 181 010 - 4 rue du Pr Pierre VELLAS



lundi 07 octobre mardi 08 octobre mercredi 09 octobre jeudi 10 octobre vendredi 11 octobre

RESTAURANTS SCOLAIRES DE FONTENILLES

© PRODUITSBIO
€@ PECHE DURABLE

© PRODUITS LABELLISES
€ PRODUITS LOCAUX

Tous nos plats sont préparés et élaborés
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

¢ MENUVEGETARIEN

© DESSERTS DU CHEF

Menu ueg,eta)nten

CREPE AUX CHAMPIGNONS VELOUTE DE CAROTTES BIO AU CUMIN @
STEAK HACHE DE VEAU BLANQUETTE DE POISSON MCS @ JAMBON BRAISE SAUTE DE POULET DU GERS LOCAL @ LASAGNES VEGETARIENNES
FRITES CHOU-FLEUR PERSILLE FLAGEOLETS RIZBIO @ SALADE VERTE
FROMAGE AOP @ LAITAGE BIO 6 FROMAGE LAITAGE
POIRE AU SIROP MOUSSE AU CHOCOLAT COMPOTE POMME/BANANE QUATRE-QUART

MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT

N, S.A. a Directoire et Conseil de Surveillance - Capital de 1 000 000€ - RCS Lille Métropole : 477 181 010 - 4 rue du Pr Pierre VELLAS



RESTAURANTS SCOLAIRES DE FONTENILLES @T n0s plats sont prépares et élaborés

par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

@ PRODUITSBIO © PRODUITS LABELLISES
€@ PECHE DURABLE € PRODUITS LOCAUX

lundi 14 octobre mardi 15 octobre mercredi 16 octobre jeudi 17 octobre vendredi 18 octobre

Menw ueg,etamen @

¢ MENUVEGETARIEN © DESSERTS DU CHEF

SALADE DE RIZ BI0 () sATAVIAAUFROMAGE PATE DE CAMPAGNE CORNICHONS
ESCALOPE DE PORC BBC SAUCE SAUTE DE POULET DU GERS LOCAL o @) §
PASTA PRIMAVERA CARBONNADE FLAMMANDE CEUTERE @ AUCE CURRY @ X [g@
’ \
COQUILLETTES BIO @ HARICOTS BEURRE PERSILLES LENTILLES BIO Q BOULGOUR AU THYM A LA ’
& caNTINE!
*Repas De Vacances
SPECULOOS FROMAGE AOP @ FROMAGE Laisse-toisurprendre;
tuvas te régaler!
Fau e ghohr reipedocsova ey
YAGURT FERMIER LOCAL @ ORANGE FRUIT DE SAISON BIO B -
=71

MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT
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